
 

 

Dill | Pflaume | Blumenkohl | Gurke 

Laugen-Buchtel & Cracker 

*** 

Rettich ‚Dill‘ 

Gurke | Reis | Nussbutter 

*** 

Sellerie ‚Schnittlauch‘ 

Saiblings Kaviar | Blumenkohl | Haselnuss 

*** 

Saibling ‚Tagetes‘ 

Pflaume | Schwarzwurzel | Frühlingslauch 

*** 

Bayerisches Lamm ‚Anisminze‘ 

Kohlrabi | Spinat | Zitrone  

*** 

Apfel ‚Shiso‘ 

Grapefruit | Granatapfel | Hibiskus 

*** 

Zotter Schokolade ‚Apfelblüte‘ 

Himbeere | Kaffee | Zitrone 

*** 

Dorfkäse ‚Thymian’ 

Essig | Egerling 

*** 

Karamell | Passionsfrucht | Vanille 

 

 

 
185€ pro Person 

 



Bitte beachten Sie, dass das 

vegetarische Menü nur auf 

Vorbestellung möglich ist! 

 

MENÜ VEGETARISCH 

 

Dill | Pflaume | Blumenkohl | Gurke 

Laugen-Buchtel & Cracker 

*** 

Rettich ‚Dill‘ 

Gurke | Reis | Nussbutter 

*** 

Sellerie ‚Schnittlauch‘ 

Granny Smith | Blumenkohl | Haselnuss 

*** 

Gebackene Aubergine ‚Tagetes‘ 

Pflaume | Schwarzwurzel | Frühlingslauch 

*** 

Feldkartoffel ‚Anisminze‘ 

Kohlrabi | Spinat | Zitrone  

*** 

Apfel ‚Shiso‘ 

Grapefruit | Granatapfel | Hibiskus 

*** 

Zotter Schokolade ‚Apfelblüte‘ 

Himbeere | Kaffee | Zitrone 

*** 

Dorfkäse ‚Thymian’ 

Essig | Egerling 

*** 

Karamell | Passionsfrucht | Vanille 

 

 

 
185€ pro Person 


